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Pinot Noir
Rebsorte 
Der Blaue Burgunder (Pinot Noir) wird auch Klevner oder Spätburgunder genannt. Diese 

Sorte gilt nördlich der Alpen als die hervorragenste Rotweinsorte. In Frankreich hat sie den 

Ruhm der Burgunderweine gesichert. Sie ist nach wie vor die bedeutendste Rotweinsorte 

in der deutschen Schweiz. Das hohe Sortenalter hat zu züchterischen Aufspaltungen und 

damit zu vielen verschiedenen Pinot noir-Typen geführt. Aus keiner anderen Traubensorte 

lassen sich durch Kelterung so verschiedenartige Weine gewinnen. Sie kann aber eine Zicke 

resp. Diva sein. Verzeiht keine Fehler im Weinberg und Weinkeller. Für uns die Königin der 

Rebsorten und grosse aber spannenden Herausforderung!

Anbau
50% des Weingut am Steinig Tisch am Buchberg ist mit Pinot noir Reben bestockt. Die 

Sorte verlangt beste Qualitätslagen, man findet sie deshalb im oberen, steilsten Teil des 

Weingutes. Rigorose Mengenregulierung (600 gr/m²), enormer hand-werklicher Einsatz in 

der Pflege der Rebstöcke, gesundes und vollreifes Traubengut (92 ° + Oechsle) bilden die 

Basis für Weine die das Rebenjahr reflektieren. Qualität ist Lebensstil! Höchste Reife der 

Trauben verleiht dem Pinot noir Tiefe und Kraft.

Vinifizierung-Kelterung-Ausbau
Klassische Maischegärung über sechs bis acht Tage, ausgebaut auf dem Eichenfass-grossen 

Holz (3000 L-Fass) über zehn Monate auf der Feinhefe prägt die Weine nachhaltig. 

Lager und Ausschank
•	 Lagerpotenzial und Genussreife ein bis vier Jahre

•	 Reift fast ein Jahr im Holzfass

•	 Reift bei konstanter Lagertemperatur von 8 bis 12 °C langsam weiter

•	 Die Zeit macht den Wein!

•	 Ausschanktemperatur von +/– im Winter 16 °C bis 18 °C, im Sommer etwas kühler

Wein
Ein Wein mit Körper und Klasse.

Leuchtend Rubinrot

Typisch in Frucht und Duft.

Reife, feine Tannine und ausgewoge-

ne Säure im Einklang mit sauberen, 

beerigen Aromastoffen.

13.0 – 13.5% vol. Alk.

Enthält Sulfite

Vegan

AOC St. Gallen

 
Bei welcher Gelegenheit? 
Pinot noir vom Weingut am Steinig Tisch passt fast 

immer. Zwischendurch, zu kleinen Imbissen, oder 

bei festlichen Mahlzeiten mit rotem Fleisch und 

leichten Saucen, auch zu Grilladen.


