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Rebsorte 
Diese französische Weintraube ist eine der am meisten angebauten, weissen Rebsorten 

weltweit. Man findet sie in den Weinbergen vom Atlantik bis zum Balkan. Ältestes An-

baugebiet des Sauvignon blanc ist das Bordeaux und Loir-Tal in Frankreich, von wo die 

berühmten Sauternes-Weine stammen. Die Ansprüche an Reblage und Klima sind hoch. In 

der Schweiz trifft man die Taubensorte deshalb nur vereinzelt in innovativen Weingütern.

Anbau
Die Sorte erlangt nur in trockenen und sehr sonnigen Lagen die volle Reife. In unserem 

Weingut am Buechberg findet man Sauvignon blanc oben, direkt unter dem Felsen in 

den steilsten Lagen. Strikte Mengenbeschränkung auf tiefe Erträge und lange Reifezeit 

mit hohem Traubenzuckergehalt sind Voraussetzung für diesen gehaltvollen Wein. Einen 

wesentlichen Einfluss auf die Aromatik im Wein hat zweifelsohne das Laubmanagement am 

Rebstock. Wir arbeiten darum beim Auslauben sehr bedacht und behutsam.

Vinifizierung-Kelterung-Ausbau
Vergoren und ausgebaut unter Ausschluss von Sauerstoff, reduktiver Ausbaustil. Im Stahl-

tank und natürlich ohne BSA (Säureabbau) zum Erhalt der saftigen Frische.

Lager und Ausschank
•	 Lagerpotenzial und Genussreife ein bis acht Jahre

•	 Trinkt sich eher als junger, erfrischender Wein

•	 Ausschanktemperatur von im Winter 12 °C im Sommer eher 10 °C

 
Bei welcher Gelegenheit? 
Buechberger Sauvignon blanc aus dem Weingut am Steinig Tisch ist ein herrlicher Speise-

begleiter. Der ideale Partner zu Meerfischen und diversen Meeresfrüchten, asiatische Küche 

und im Frühling zu heimischem Spargel. Aromatisch anhaltend-schier endlos auf dem 

Gaumen, zum Wohlsein! 

Wein
Ein wahrer Aromacocktail im Weinglas –  

die Rebsorte Sauvignon blanc.

Zitronengelb

Exotische Duftnoten von Holunder-

blüte, Citrus- und exotischen Früchten 

bis zu würzig-grünen Nuancen.

Voll und rund – extraktreich mit 

intensivem fruchtigem Bukett. In 

Balance mit saftiger Säure, guter Aro-

mastruktur und nicht zuviel Alkohol.

13.0% vol. Alk.

Enthält Sulfite

Vegan

AOC St. Gallen

Sauvignon blanc 


