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Idee 
Mit der Linie NEU LAND weiss und rot führen wir 2 weitere Weine in unserem beliebten, 

reichhaltigen und abwechslungsreichen Wein-Sortiment. Lanciert im Jahre 2025, kommt 

der NEU LAND weiss und der NEU LAND rot erstmals in den Verkauf. 

NEU LAND steht für: NEUES schaffen, NEUES kreieren, Innovationsgeist pur. Pionierarbeit 

in Anbau und Kelterung neuer und bekannter Rebsorten ergänzen das Schaffen:  

NEU LAND. 

Wir haben viele Ideen und neue Inputs. Diese Weine sind in jedem Jahrgang einzigartig-

anders, aus anderen Sorten und unterschiedlichen Vinifikationen. Es öffnet uns Raum,  

um NEUES zu versuchen, auszuprobieren und auszutesten, ohne unser bewährtes und sehr 

beliebtes Grundsortiment verändern zu müssen. Neue Rebsorten in Kelterung und  

Anbau kennenzulernen, immer unter Wahrung der Qualität unserer sehr beliebten Weine 

in Charakter und Stilistik. Einfach – ehrlich – NEU!

Ausbau NEU LAND rot
Prior JG 2023 – Stahltank

Eine neue Rebsorte (1987 am Staatliche Weinbauinstitut in Freiburg DE gezüchtet) –  

Prior genannt. PIWI Reben, wenig Pflanzenschutz. Neu – spannend – interessant – wohin 

geht der Weg? Nach ersten, kleinen Kelterungs-Versuchen im kleinen 110 Liter Barrique, 

welche uns übrigens nicht wirklich begeisterten, haben wir den 23er auf dem Stahltank, 

ganz einfach – ganz klassisch ausgebaut und sind mit dem Resultat mehr als zufrieden.  

Ab auf die Flasche – ab in den Verkauf – ab zu Euch Geniessern. Open your mind – man 

sollte immer offen für NEU LAND sein!

Lager und Ausschank
•	 Lagerpotenzial und Genussreife 1–5 Jahre

•	 Ideale Bedingungen von konstant 8 bis 12 °C erhalten die jugendliche Frische des Weines.

 
Bei welcher Gelegenheit? 
Immer bei Lust auf NEUES.  

Wir freuen uns auf Eure Feedbacks. 

NEU LAND rot 

Wein

Intensives-dunkles Purpurrot

Prägende – intensive Aromatik von 

Kompott schwarzer Kirschen und 

Brombeeren, feinwürzig – fleischig 

umami.

Langer weicher Auftakt, reife feine 

Tannine, sauber ausbalanciert. Zeigt 

Aromen von Süssholz, dunklen 

Beeren und etwas Pfeffer mit langer 

aromatischer Nachhaltigkeit.

13.5% vol. Alk.

Enthält Sulfite

Vegan

AOC St. Gallen


